
 
 

Veranstaltungsprotokoll / Technische Infrastruktur  Saal 1 
 
 
Art der Veranstaltung:         Datum: 
 
wenn öffentlicher Anlass; Publikation in den Medien erwünscht   Ja           Nein 
 
Veranstalter:      Kontaktperson: 
 
Adresse: 
 
Telefon:        Erreichbar am/um: 
 
Fax:         Mail: 
 
Ankunft Veranstalter: Dauer d. Veranstaltung:  
 
Bestuhlung (bitte Anzahl gewünschter Stühle angeben): 
 
□ Angehobene Bestuhlung (Tribüne: max. 426 Pers.)                         gew. Anzahl Plätze: 
   □  nummerierter Vorverkauf 
 
□ Flache Konzertbestuhlung (max. 600 Pers.)                                     gew. Anzahl Plätze: 
   □  nummerierter Vorverkauf 
 
□ Bankettbestuhlung □ mit langen Tischen (max. 400 Pers.):        gew. Anzahl Plätze: 
   □ mit runden Tischen (max. 208 Pers.) 
 
□ Seminarbestuhlung □ angehoben (max. 175 Pers.)           gew. Anzahl Plätze: 
   □ flach (max. 250 Pers.) 
 
 

□ Rednerpult □ Internetanschluss □ Moderationskoffer       _____ 
□ Referententisch □ W-Lan □ Flipchart Anzahl _____ 
□ Leinwand □ Beamer/ Barco /HDMI □ Pinwand Anzahl  _____ 
  □ Laptoptisch □ Stellwand Anzahl  _____ 
 
□ Steinway Flügel □ gestimmt (442 Hertz) □ Akustikwände 
□ Klavier Schimmel □ gestimmt □ Plafond 
□ Schwarzer Aushang □ Tanzteppich □ Musikerstühle Anzahl       _____ 
 
Zus. variable Podeste / Bühnenbau: (Elemente 2m x 1m) Grundfläche Total: 
 

10 cm: ____m²  32 cm: ____ m²  48 cm: ____ m²   64 cm: ____ m² 80 cm: ____ m² 96 cm: ____ m² 
 
Mikrofone und Audiogeräte: 
 
□ Norm. Mikrofon auf Stativ: Anzahl ______ □ CD-Player 
□ Funkmikrofon - Kopfbügel: Anzahl ______ □ Laptopton 
□ Funkmikrofon - Handfunk:  Anzahl ______  □ Tischmikrofone   ______ 
 
Bei komplexen Referaten/Vorträgen ist eine Betreuung (Umschalten/Weiterschaltung Präsentationen) 
durch unsere Techniker nicht vorgesehen. Eine Abstimmung der AV-Technik zwischen Techniker kuk 
und Veranstalter ist im Vorfeld unbedingt nötig (spätestens 2 Wochen vor Event). 
  
Technische Betreuung durch Betriebstechniker: 
 
 
Caterer: Apéro:   
 
□  Bankettküche inkl. 2 Kaffeemaschinen                   □ Kaffeeküche inkl. 1 Kaffeemaschine    
Kapazität pro Maschine ca. 100 Tassen.  Zusätzliche Maschine wird zu 100.-- verrechnet. Kaffeebohnen 
müssen von uns bezogen werden. Kaffeerahm, Zucker und Teebeutel müssen von Caterer/Veranstalter 
gestellt werden. 
 
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Technische Leitung: 
Tel. +41 (0)62 843 50 60       /      Mail: kuk@aarau.ch V.7-10/19 
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von:         Uhr    bis:                       Uhr 

  

             
Uhr 

 

von:     bis: 
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