
 

 

 
 
 
HAUSORDNUNG FÜR DIE BANKETTKÜCHE 
 
 
1. Allgemeines 
Die Bankettküche ist eine reine Regenerationsküche. In dieser Küche kann und darf nicht gekocht 
werden. Es ist dem Benützer untersagt, eigene Kochgeräte (Gasrechaud etc.) mitzubringen und zu ver-
wenden.  
Es gelten die Brandschutzverordnung (BSV) des Kantons Aargau sowie die Bestimmungen des 
Aargauischen Versicherungsamtes AGV über die Dekoration von Räumen. 
 
 
2. Infrastruktur 
In der Miete für die Bankettküche inbegriffen ist die Benützung der gesamten Infrastruktur: 

 Kühlraum 
 Gefrierschrank 
 zwei Steamer 
 Geschirrwaschanlage 
 2 Kaffeemaschinen. Die Kaffeebohnen sind nicht inbegriffen. Sie müssen über das kultur & 

kongresshaus aarau bezogen werden und werden separat verrechnet. Rahm und Zucker sind 
selbst mitzubringen. 

 Geschirr (Bankettgeschirr für max. 400 Personen inkl. Gläser und Besteck). Dieses muss nach 
Gebrauch gereinigt und vollzählig in den bezeichneten Orten versorgt werden. Fehlendes oder 
beschädigtes Geschirr wird dem Veranstalter in Rechnung gestellt. 

 
Zusätzliche Kaffeemaschinen können, sofern verfügbar, dazugemietet werden. 
 
 
3. Benützung der Geräte 
Die Inbetriebnahme der Steamer, Kaffeemaschinen sowie Geschirrwaschanlage wird dem Benützer 
vom Veranstaltungstechniker erklärt. Nicht instruierte Personen dürfen die Geräte nicht bedienen. Für 
Schäden in Folge Fehlbedienung haftet der Benützer. 
 
 
4. Anlieferung/Abtransport 
Die Anlieferung der vom Veranstalter bzw. Caterer benötigten Ware erfolgt in der Regel am Veranstal-
tungstag. Nach Absprache ist die Anlieferung bereits am Vortag des Anlasses möglich. 
 
Das vom Veranstalter mitgebrachte Mobiliar, Geschirr, Tischwäsche, Dekoration sowie die restlichen 
Lebensmittel, Getränke und das Leergut sind unmittelbar nach dem Anlass mitzunehmen. 
 
Werden mitgebrachte Waren nicht innerhalb von 24 Stunden abgeholt, wird für die Umtriebe der Auf-
wand gemäss Personaltarif in Rechnung gestellt. 
 
 
5. Tischwäsche und Dekoration 
Das kultur & kongresshaus aarau stellt keine Tischwäsche, Servietten und Dekorationen zur Verfügung. 

Tischmasse: runde Tische:         160 cm 
    lange Tische:     140 x 80 cm 
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6. Reinigung 
Sämtliche benutzte Geräte, Arbeitsflächen sowie der Boden müssen vom Benützer nach Ende des An-
lasses gemäss Anweisung des Veranstaltungstechnikers sorgfältig gereinigt werden. Das Reinigungs-
material wird von uns zur Verfügung gestellt.  
 
Die Bankettküche wird vom Veranstaltungstechniker vor dem Verlassen des kultur & kongresshauses 
aarau abgenommen. Das dem Benützer bei der Instruktion übergebene Abnahmeprotokoll ist nach der 
Endreinigung von diesem zu unterzeichnen und dem Veranstaltungstechniker zu übergeben. 
 
Ausserordentliche Nachreinigungen werden nach Aufwand und Stundentarif verrechnet. 
 
 
7. Abfallentsorgung 
Speisereste und übriger Abfall müssen vom Benützer unmittelbar nach dem Anlass selbst entsorgt werden. 
Eine allfällige Entsorgung durch das kultur & kongresshaus aarau wird dem Veranstalter gemäss Auf-
wand und Stundentarif in Rechnung gestellt. 
 
 
 
 
 
kultur & kongresshaus aarau      Aarau, im Oktober 2018 
Die Betriebsleitung 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


